


 Lazio IGT Grechetto, Bianco

Epoca di Vendemmia: Prima settimana di Settembre

 /schiét·to/ Sincero, franco, puro e genuino, che va dritto al punto

Vitigno: Grechetto 100%

Temperatura: 12-14°C Grado Alcolico: 13,5% Formato Bottiglia: 750 ml

Area di Produzione: Monte Compatri, Castelli Romani (Provincia di Roma)

Note di Degustazione: Caratterizzato dal colore giallo paglierino con striature verdoli-
ne, Schietto racchiude tutti i tratti distintivi del Grechetto: mineralità, pungenza, sapidità. 
Inaspettata è invece la leggera aromaticità e morbidezza, non comuni in questa varietà 
ma caratteristiche particolari del clone di Grechetto di Eredi dei Papi. Perfetto compagno 
per un aperitivo o antipasto a base salumi, formaggi mediamente stagionati, fritti di ver-
dure e di pesce. E’ ottimo in abbinata con un primo piatto quale una pasta all’arrabbiata, 
così come un secondo di carni bianche

 Il mosto fermenta in vasche d’acciaio a temperatura controllata, che vie-

longevità del vino.


